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ПАСПОРТ 

_пищеблока  муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения средней общеобразовательной школы  № 1 

г. Ипатово, Ипатовского района      Ставропольского края (МБОУ  СОШ № 1 г. Ипатово) 
 

Юридический адрес: 356630 Россия, Ставропольский край,   Ипатовский район, г. Ипатово, ул. Орджоникидзе 76   

Фактический адрес:    356630 Россия, Ставропольский край, Ипатовский район, г. Ипатово, ул. Орджоникидзе 76   

                                                       

Телефон 8(86542) 5-87-60                                                                                                        

Электронный адрес :  first_ school@mail.ru  

Расчетная вместимость:  882 человека 

Фактически детей: 1035 человек 
 

 

1.В общеобразовательной организации имеется: 

  

    да/ нет 

1. Столовая, работающая на сырье  да  



2. Столовая-доготовочная (работающая на 

полуфабрикатах) 

 нет 

3. Буфет-раздаточная  нет 

4. Буфет  нет 

5. Помещение для приема пищи  да 

6. Отсутствует все вышеперечисленное  нет 
  

2.Питание организовано на базе муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения средней 

общеобразовательной школы № 1 г. Ипатово Ипатовского района Ставропольского края (МБОУ СОШ № 1 г. Ипатово) 

юридический адрес организации: 356630 Россия, Ставропольский край,   Ипатовский район, г. Ипатово, ул. Орджоникидзе 76   

санитарно-эпидемиологическое заключение имеется  

 

3 .Инженерное обеспечение пищеблока: 

1. Водоснабжение 

- централизованное 

- от сетей населенного пункта; 

- собственная скважина организации; 

- в случае использования других источников указать их ведомственную 

принадлежность; 

- вода привозная; 

- прочие. 

  централизованное 

2. Горячее водоснабжение (указать источник)  водонагреватель 

3. Наличие резервного горячего водоснабжения  нет 

4. Отопление 

- централизованное 

-от сетей населенного пункта; 

- собственная котельная и пр. 

 централизованное 

5. Водоотведение 

- централизованное 

-в сети населенного пункта; 

- выгреб; 

- локальные очистные сооружения; 

- прочие. 

 централизованное 



6. Вентиляция (механическая)   механическая 
 

4.Для перевозки продуктов питания используется: 

 

    да/нет 
Санитарный паспорт на транспорт 

(имеется/отсутствует) 

1. Специализированный транспорт общеобразовательной 

организации 

 нет   

2. Специализированный транспорт организации 

общественного питания, обслуживающей 

общеобразовательную организацию 

 нет   

  Специализированный транспорт организаций - 

поставщиков пищевых продуктов 

да имеется 

4. Специализированный транспорт ИП, обслуживающего 

общеобразовательную организацию 

да  имеется 

5. Специализированный транспорт отсутствует  нет   
 

5.Характеристика пищеблока общеобразовательной организации: 
 

Набор 

помещений 

Площадь 

кв.м 

Наименование 

оборудования 

Кол-во шт. Дата выпуска Дата 

подключен

ия 

% 

изношенно

сти 

Недостающее 

оборудование согласно 

требованиям 

СанПиН(наименование, 

кол-во штук) 

Обеденный зал 

 

 

 

 

134,3 

Столы обеденные 28 - 2016 

2017 

  

Стулья 160 - 2016 

2017 

  

Раковины для мытья 

рук  

5 шт.  2012   

Рукосушители  3 шт.  2015   

 

 

 

  Тележка для сбора 

грязной посуды 

1 03.10.2013 2013    



Сплит система 1 02.022015 2016   

Линия раздачи  Мармит 1-х блюд 1 шт. 13.06.2012 2012   

Мармит 2-блюд  1 шт. 13.06.2012 2012    

Другое      

Горячий цех  Электрическая плита с 

жарочной камерой ЭПЧ 

9-6-17 (6-ти 

конфорочная) 

2 25.06.2012. 2012    

Шкаф жарочный  

ЭШВ-3-15/380 

1 19.05.2012 2012   

Котел пищеварочный 

КПЭМ -60/7Т 

1 02.04.2012 2012   

Сковорода 

электрическая 

1 11.04.2012 2012   

      

Пароварочный – 

конвективный аппарат 

ПКА6-1/1ВМ 

1 29.05.2012 2012   

Подставка под 

пароварочный-

конвективный аппарат  

1 29.05.2012 2012   

Машина протирочная 1 11.04.2012 2014   

Зонт вентиляционный 1 - 2007   

Печь хлебопекарная 

электрическая 

1 29.05.2012 2012   

Весы электронные 

настольные 

1 25.04.2012 2012   

Столы 

производственные  

5 03.10. 2012 2012   

Тестомес 1 11.04.2012 2012    

Просеиватель муки 

вибрационный  

«Каскад» 

1 23.05.2012 2012    

Стеллаж 

технологический 

кухонный 

2 16.02.2012 2012   

Мойка 1-секц. 1  2010   

     Хлеборезка ЯНЫЧАР 

АХМ 300 А — 1 шт. 



     Блинный аппарат 

«Масленица» - 2 шт. 

       Мясорубка для работы с 

готовым сырьем – 1 шт 

Мясорыбный 

цех 

 

 Стол 

производственный 

2 03.10.2012 2012    

Мойка 1-секц. 3 - 2007   

Стеллаж 1 - -   

Мясорубка 1 01.04.2010 2010   

Весы электронные САS 1 06.04.12 2012    

Полка для разделочных 

досок  

2 - 2012   

Овощной цех  Мойка 2-х секционная 1 - -   

Стол 

производственный 

2 03.10.2012 2012   

Полка 1 - -   

Весы электронные САS 1 6.4.2012 2012   

Картофелечистка  1 23.12.2002 2002   

Кухонная 

посуда и 

инвентарь 

 Кастрюли: 

50л 

40л 

20л 

6л 

 

2 

6 

3 

3 

    

тарелки для 1 блюда 600     

тарелки для 2 блюда 700     

кружки, 0,2 600     

ложки 600     

вилки 600     

ножи 15     

салатница 70     

хлебница 28     

солонки 28     

салфетницы 28     

  подставки для ложек, 

вилок 

6     

  раздаточные наборы 3     

чашки пластмассовые 10     

чашки металлические 2     

ведра пластмассовые 10     



разносы 30     

Цех для мытья 

посуды 

 Стол для сбора отходов 1 12.06.2012 2012    

Стол 

производственный 

1 12.06.2012 2012    

Стеллажи или полки 

для сушки посуды 

3 16.02.2012 2012    

Стеллажи или полки 

для хранения посуды 

2 16.02.2012 2012    

Ванна секционная 

моечная цельнотянутая 

двухсекционная 

2 22.05.2012 2012    

Ванна секционная 

моечная цельнотянутая 

трехсекционная 

 

1 22.05.2012 2012  Посудомоечная машина 

AF- 500 — 1 шт. 

Водонагреватель 

проточный 

1 23.08.2018 2019   

Помещение 

для обработки 

и хранения 

уборочного 

инвентаря 

 Шкаф для уборочного 

инвентаря 

4 - -   

Помещение 

для 

холодильного 

оборудования 

 Шкаф холодильный для 

хранения молочных 

продуктов 

1  2007   

Холодильник для проб 1  2007   

Камера морозильная 1 Июнь,2005 2007   

Холодильник 

«Стандарт» 

1 21.05.2013 2014   

Шкаф холодильный 

ШХ – 0,80М 

1  2007   

Шкаф холодильный 

среднетемпературный 

1 10.05.2012 2012   

Склад для 

хранения 

овощей 

 Контейнер для 

хранения и 

транспортировки 

овощей 

5 - -   

Стеллажи 2     

Подтоварники 3 - -   



Склад для 

сыпучих 

продуктов 

 Стеллажи 1     

Подтоварники 3 - -   

Загрузочная 

продуктов 

 Подтоварник 1 - -   

Весы товарные 

электронные 

1 28.05.2012 2012    

Складские 

помещения 

отсутствуют 

       

 

 

6.Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока: 

  Площадь Оборудование 

Сан.узел для сотрудников пищеблока  2 кв. м.  Унитаз, раковина для мытья рук 

Гардеробная персонала 2,91 кв.м  шкафы для одежды 

Душевые для сотрудников пищеблока 3 кв.м. душевой набор 

Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется Самообслуживание  

 

7. Штатное расписание: 
 

№ п/п  Кол-во ставок Укомплектованность 
Квалификационный 

разряд 

Стаж работы по 

специальности 

Наличие оформленной 

личной медицинской 

книжки 

Повар 2  2  4  3 года 

7 лет   

да  

Кухонный рабочий 2 2    9 лет 4 мес. 

38 лет 4 мес. 

 

 да 

Официантов -   - -  -   - 

Заведующий 

производством 

1 

 

1   11 лет 3 мес. 

 

да  

Уборщик служебных 

помещений 

  

1 

 

1  

  8 лет 8 мес.  да 

кладовщик 0,5 0,5  8 лет 8мес да 

 

 

 



8.Персонал пищеблока входит в штатное расписание: 
 

№п/п  Наименование   да/нет  кол-во 

1. Образовательной организации да 5,5 

2. Организации общественного питания, обслуживающего школу нет 0 

 

9. Питание детей в общеобразовательной организации: 
 

организовано/не организовано (нужное подчеркнуть) кем_МБОУ СОШ № 1 г. Ипатово___________________________________________________ 

 

с предварительным накрытием (кол-во детей) кем__ персоналом пищеблока (520 чел.)________________________________________ 

 

через раздачу (кол-во детей)___нет_______________________________________________________________________________________________ 

  

 
 

 


